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AUFSTELLUNGS UND BEDIENUNGSANLEITUNG
HAUSHALTSKOCHER KAT. | 3B/P - 50 mbar oder 30 mbar

TYPBEZEICHNUNG:

1 KOCHSTELLE: 5221... FO100NA...

2 KOCHSTELLEN: 5226... 2022... 5522... FO2200... FO200NA...
2 KOCHSTELLEN + 5252...

EINSTELLRAUM:
3 KOCHSTELLEN: 5228... 5224... FO2300... FO2330... 5523...

4 KOCHSTELLEN: 5242...5241...

ACHTUNG: Vor Inbetriebnahme des Gerdites ist die Bedienungsanleitung zu beachten und zu

priifen, mit welchem Betriebsdruck (30 oder 50 mbar) das Gerdt zu betreiben ist. Der
Betriebsdruck ist auf dem Typenschild auf der Riickseite des Gerdtes angegeben.
Die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch lesen und aufbewahren.

GARANTIE

Die vorliegende Garantie ist 24 Monate ab dem Erwerbsdatum giiltig (dieses ist aus der Steuerquittung ersichtlich). Sie garantiert im Falle
von Herstellungsfehlern den Austausch des fehlerhaften Materials und die Kosten fiir den Arbeitslohn.

Die Auswechslung oder Reparatur des Gerats verlangert jedoch nicht die Dauer der Garantiezeit.
Nach Ablauf der oben genannten Garantiezeit endet diese, und der Kundendienst wird bei Berechnung der ausgewechselten Teile, des
Arbeitslohns und der Transportkosten zu den geltenden Tarifen ausgefiihrt.

Die Garantie ist bei folgenden Ursachen ausgeschlossen:
dulRere Einflusse
Installation und Wartung durch nicht entsprechend ausgebildetes Personal
Nichteinhalten der Gebrauchsanleitung
durch Transport verursachte Schaden
héhere Gewalt
unangemessener Gebrauch
Gebrauch von nicht originalen Ersatzteilen
willkirliche Beschadigung
unterschiedlichen Kraftstoff
normaler Verschleil

sowie generell bei Ursachen, die nicht vom Hersteller abhangig sind. Die Garantie ist auch ausgeschlossen auf alles lackierte Teile.Der
Hersteller tragt keine Verantwortung fiir eventuelle direkte oder indirekte Schaden an Personen oder Dingen, die durch Ursprungsfehler
oder Beschadigungen der Geratschaft oder durch die erzwungene Unterbrechung des Gebrauchs der Geratschaft verursacht wurden
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ALLGEMEINES

Alle die in diesen Hinweisen angefiihrten Anleitungen miissen durch Fachpersonal und gemall den Vorschriften der giltigen Normen
durchgefihrt werden. Dieser Haushaltskocher der Kategorie | 3 B/P ist nur fir den Betrieb mit einer Gasart d.h. Flussiggas (Propan/Butan)
vorgesehen. Sie werden als , freistehende Geradte” eingestuft.

TECHNISCHE DATEN

KOCHSTELLEN NENNWARMEBELASTUNG
TYPBEZEICHNUNG GRILL| H | A B. B C G30/G31 50 MBAR G30/G31 30 MBAR
Klein | Grof§
5221... FO100NA - - - - 1 - 2,70 2,50
5221.../C - - - - - 1 3,50 3,50
FO2200... FO200NA - -1 - 1 - 4,20 4,00
5226...2022...5522... - -1 1 - - 3,50 3,50
2022.../C - -1 - - 1 5,00 5,00
5228...5523... - 1 1 1 - - 4,25 4,15
5228.../C - 1 1 - - 1 5,75 5,65
FO2300... FO2330... - 111 - 1 - 4,95 4,65
5224... - 1 - 1 1 - 5,45 5,15
5324.../C - 1| - 1 - 1 6,25 6,15
542...541... - 1]1 1 1 - 6,95 6,65
542.../C-541.../C - 1]1 1 - 1 7,75 7,65
552... 1 -1 1 - - 5,00 5,00
NENNWARMEBELASTUNG kW DUSEN @ 1/100 MM.
BRENNER 30 MBAR 50 MBAR 30 MBAR 50 MBAR
VOLL KLEIN VOLL KLEIN VOLL BY - PASS VOLL BY - PASS
B GroR 2,50 0,70 2,70 0,80 75 40 71 40
B Klein 2,00 0,70 2,00 0,80 70 40 63 40
A 1,50 0,40 1,50 0,38 60 28 57 28
H 0,65 0,40 0,75 0,38 40 28 38 28
GRILL 1,50 0,40 1,50 0,40 60 28 57 28
C 3,50 1,20 3,50 1,20 90 55 80 55

Max. Fullgewicht Flissiggasflasche 10 Kg.

INSTALLATIONSANLEITUNG

Das Kochgerat mit Raum filr einstellbarer Flissiggasflasche aus der Verpackung nehmen und auf eine waagerechte, mindestens 80° C
hitzebestandige Unterlage stellen. Seitlich ist ein Mindestabstand von 20 mm vorzusehen. Oberhalb des Gerates muss der Mindestabstand zu
jedwelchen Gegenstanden 75 cm betragen. Da dieses Kochgerat nicht mit einem Abluftsystem fiir Verbrennungsgase ausgestattet ist, darf es
nur in gut belifteten Rdumen eingesetzt werden. AuBRerdem muss ein ausreichender Abstand zu Warmequellen vorhanden sein. Die Gerate
Art. Nr. ...RS (siehe das Typenschild) sind fur die Montage in Wasserfahrzeuge sowie fiir Camper vorgesehen. Auf Anfrage, kann eine
Topfbefestigung und ein Kardanische Aufhdngung System hebst Montageanleitung geliefert werden.

GASANSCHLUR

Der GasanschluB des Kochers muB von einem autorisierten Installateur nach den technischen Regeln Flissiggas (TRF) durchgefiihrt werden,
wobei auerdem die 6rtlichen Vorschriften zu beriicksichtigen sind. Ein Gerat mit einem Anschlussdruck von 30 mbar ist mit einem

Druckregler von 30 mbar zu versehen. Priifen Sie, daR der Versorgungsdruck zwischen 22,5 und 37,5 mbar liegt. Ein Gerat mit einem
Anschlussdruck von 50 mbar ist mit einem Druckregler von 50 mbar zu versehen. Priifen Sie, daR der Versorgungsdruck zwischen 42,5 und 57,5
mbar liegt. Der AnschluBstutzen des Gerétes besteht aus einem Stahlrohrstutzen @ (8x1) mm, 30 mm lang.

Der Anschluss kann durch Metallverschraubung an die verlegte Rohrleitung oder mittels Sicherheitsschlauchverbindung laut DIN 3383 Teil 1
erfolgen. Nach erfolgtem Anschluf Dichtheit aller Teile mit Hilfe von Lecksuchspray tberprifen, welches im Falle einer undichten Stelle Blasen
erzeugt.

Auf keinen Fall Flammen fiir die Dichtheitspriifung benutzen.

Kochgerat mit Einstellraum Flissiggasflasche bis 14 Kg Fiillgewicht. Die Erstinstallation und die Erstinbetriebnahme des Kochgerates mit seiner
Flussiggasflasche darf nur von einem Sachkundigen des Gaslieferanten nach den einschlagigen Vorschriften der technischen Regeln Flissiggas
(TRF) vorgenommen werden. Die hierliber ausgestellte Priifbescheinigung ist aufzubewahren. Die zur Installation erforderlichen Teile, wie
Gasflasche, Gasdruckregler (1,5 Kg/h) und Schlauchleitung laut den anerkannten Vorschriften, sind kein Bestandteil des Kochgerate-
Lieferumfanges (benutzen keinen Hochdruckregler).

ACHTUNG: die notwendige Verbrennungsluftversorgung betragt fur jeden Kocher ca. 2,0 m3/h pro installiertes kW Nennwédrmebelastung.

ANSCHLIESSEN UND WECHSELN DER GASFLASCHE

- Vor dem Anschluss an der Gasflasche sind die Bedienungsknebel des Kochgerates und das Flaschenventil der bisher benutzten Flasche
zu schlieRen. Druckregler (2) von dieser Flasche abschrauben durch Rechtsdrehung der Uberwurfmutter (1).




- Von der anzuschlieRenden Flasche, Schutzkappe abnehmen und die Verschlussmutter (Linksgewinde) abschrauben. Das
Sicherheitsventil (Rote Scheibe) darf nicht beschiddigt werden. Gasflasche in den Einstellraum stellen.

- Nach der Priifung, ob die Dichtung einwandfrei im Flaschenventilgewinde (3) sitzt und keine Dichtung am Druckregler klebt, Regler (2)
durch Linksdrehen der Uberwurfmutter (1) mit der Hand an den Stutzen des Flaschenventilgewindes (3) anschrauben.

- Den Regler nicht mitdrehen. Darauf achten, daB der Schlauch nicht unter Spannung steht.

- Die Dichtheit des Anschlusses ist durch Lecksuchspray oder ein anderes Schaumbildendes Mittel (z.B. Seifenwasser) nach Offnen des
Flaschenventils zu priifen. In keinem Fall mit einer Flamme ableuchten.

- Die ausgewechselte Flasche ist mit der Verschlussmutter und der Schutzkappe zu versehen und an geeigneter Stelle abzustellen.

MafBnahmen bei Feststellung von Leckgas

Werden Undichtheiten an der Gasanlage durch Gasgeruch oder Gerausche

wahrgenommen, so ist sofort das Flaschenventil zu schlieBen. Alle Fenster Flaschirventiigiwinde md vingelegler Dichlung (3)
und Turen, die ins Freie fiihren, sind zu 6ffnen. Der Gaslieferant ist sofort Obe reufmter {1)
Uber die Stérung zu benachrichtigen. Absperriertl (5)

Flaschen sind nur aufrecht stehend aufzubewahren. Die Aufstellung von Gasflasche -
Vorratsflaschen und leeren Behéltern in Treppenhausern, Fluren, Durch-und D‘m D’ \
Ausgdngen, Schlafraumen sowie in Kellerrdumen, die allseitig tiefer liegen
als die als die anschlieBende Gebdudeoberflache, ist nicht zuldssig. In einer
Wohnung dirfen héchstens 2 Flaschen (leere einbegriffen) vorhanden sein,
sie sind jedoch in getrennten Rdumen aufzustellen bzw. aufzubewahren.

Regler-Ausgangsgewinds fi]
Aufbewahrung der Flaschen £

Sohlaushlebung [4]
Druchmegler [2)

Funktionskontrolle

- Brenner anziinden und Brennsicherheit der Flammen im vorhandenen Einstellbereich zwischen Grof8 — und Kleinstellung iberprifen.
- Uberziindung und regelmaRiges Flammenbild der Brenner priifen, auch in Kleinstellung.

- Geréat auf Gasdichtheit prifen (siehe TRF)

- Den Benutzer hinsichtlich Funktion und Gebrauch des Gerates vertraut machen.

- Bedienungsanleitung tGibergeben.

WARTUNG: Vor jeder WartungsmaRnahme den Gashahn der Versorgungsleitung schlieBen. Sowohl den Schlauch als auch den Druckregler
der Gasflaschen regelmaRig auf ihren Zustand priifen und innerhalb des Falligkeitsdatums austauschen. Die Hdhne mussen nicht gewartet
werden. Sollte jedoch ein nicht regulares Funktionieren festgestellt werden, mul® der defekte Hahn vom Installateur ausgewechselt werden.
Bei fest installierten Geraten Gasanschluf8 I6sen und Gerat umdrehen. Brenner und Thermoelemente durch 16sen der Schraubverbindungen
abmontieren und nach Entfernen der Bedienungsgriffe Befestigungsmutter der Armatur an der Bedienungsfront I6sen. Nun kdnnen die zwei
Befestigungsschrauben der Klemmbiigelverbindung entfernt werden und die Armatur ausgewechselt werden. ACHTUNG: beim Einsetzen der
neuen Armatur liberprifen, ob die Dichtung unbeschadigt ist und ob sich in ihrem ordnungsgemalRen Sitz befindet. Wir empfehlen, die
Dichtung jeweils durch die dem Ersatzhahn beigefiigte zu ersetzen.

Nach erfolgtem Austausch der Gasarmatur ist eine Dichtheitspriifung vorzunehmen.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Wichtiger Hinweis: Der Benutzer hat sich zu vergewissern, daB die Installation von einem zugelassene Installateur fachgerecht ausgefiihrt
wird. Wir empfehlen, einen Wartungsvertrag fir mindestens einer jahrlichen Kontrolle abzuschliessen. Vorsatzliche oder fahrlassige
Beschadigung, Schdaden die durch Nichtbeachtung der Installations — bzw. Bedienungsanleitung oder durch falschen Anschluf8 entstehen, fallen
nicht unter die Garantieverpflichtungen des Herstellers. Alle Anderungen an das Gerét kénnen schidlich sein.

Da der Kocher wahrend des Betriebes an den Kochstellen hei® wird, ist unbedingt darauf zu achten, daR sich keine spielenden Kinder in der
N&he des Gerates aufhalten. Die so vorhandenen Unfallmoglichkeiten konnen durch Ihre Aufmerksamkeit verhindert werden. Fiir das Modell
mit Grillbrenner: der sich unter den Kochstellen befindliche Grill ist nur zum Grillen mit Verwendung der zum Grillrost passenden Pfanne zu
verwenden.

WARNUNG: nach dem Gebrauch ist der Brenner oder der Grill sofort zu schlieRen.
DER KOCHER DARF NICHT ZUM HEIZEN VERWENDET WERDEN!
Deckel erst schlieBen wenn Brenner abgekiihlt sind.

GEBRAUCH DES KOCHERS

[#]l#] .o o oo
1. Kocher mit 1,2,3 Flammen: s 3o ob ols
o o O O

Der Knebel befindet sich vor der jeweiligen Kochstelle. i P i y

H . | ] | I
2.  Kocher mit 4 Flammen: LNKS LINKS RECHTS RECHTS

Beachten Sie die Beschriftung auf der Frontseite VORNE HINTEM HINTEM VORNE

BENUTZUNG DER KOCHSTELLEN: pie GroRe des Geschirrs auf die jeweilige Kochstelle abstimmen: die Flamme sollte

keinesfalls die Aufstellfliche des Topfes Gberschreiten. Zwecks Energieeinsparung sollte, falls moglich, ein Topfdeckel verwendet werden.

Der Topftrager zum Aufstellen der Topfe liegt lose, jedoch unverschiebbar in der Kochmulde und ist leicht abzunehmen. Alle Brennerdeckel
befinden sich lose auf den Brennerkelchen und sind durch einfaches Anheben abzunehmen. Brennerkelche und Thermofihler sind in der
Kochmulde so angebracht, daR keine liberkochenden Speisen eindringen kénnen. Durch die besondere Ausbildung der Brennerteile ist eine
einwandfreie Anordnung gewahrleistet. Jeder Bedienungsknebel befindet sich jeweils vor dem entsprechenden Brenner.



EMPFOHLENER DURCHMESSER DER TOPFE

BRENNER @ TOPFE
Hilfsbrenner H 10-14cm
Normalbrenner A 14-18 cm

Starkbrenner B Klein 20-24cm
Extrastark?renner B GroR 24— 26 cm
Doppelringbrenner C

ZUNDUNG DER BRENNER:

Ventil der Gasflasche oder Gasabsperrhahn 6ffnen. Um einen Brenner anzuziinden entsprechenden Bedienungsknebel Vollbrandstellung Max.
drehen (siehe Abbildung unten). Man halt diesen Knebel eingedriickt und zlindet zu gleicher Zeit mit einem Streichholz das Gas. Nachdem die
Flamme brennt, Bedienungsknebel ca. 10 Sekunden eingedriickt halten, dann loslassen; sollte die Flamme nach Loslassen erléschen, ist der
Vorgang zu wiederholen. Die Einstellung der Flamme bis zum Kleinbrand erfolgt durch Weiterdrehen des Bedienungsknebels nach links bis zur
Stellung Min. Zum Ausschalten des Brenners, Bedienungsknebels auf Stellung “AUS” drehen.

WICHTIGE HINWEISE:

Nach Benutzung des Kochers empfiehlt es sich das Ventil der Gasflasche oder den Absperrhahn der Gaszuleitung zu schlieBen. Uberhitzte Fette
und Ole kénnen spritzen (z.B. gerdstete Kartoffeln). Die Zubereitung der Speisen darf nur unter Aufsicht erfolgen.

REINIGUNG UND PFLEGE —

T ) ® BRENNER AUS PN
Die Reinigung des Kochers ist unter Verwendung von lauwarmem Wasser und “ MAY. GASZUFUHR [

.. . e las . . . Lk
neutraler.1 I?emlgun.gsmltteln sorgfaltig durch_zufuhren. KEII:1€ aggre.sswer? Stoffe oder REDUZ. GASZUFUHR
grobe Reinigungsmittel verwenden. Glaspapier oder Schmirgelpapier bei der
Reinigung vermeiden; man kann in besonderen Fallen pulverférmigen Bimsstein
verwenden; bei starkerer Verschmutzung empfehlen wir die Benutzung von Kunststoffschwammen (z.B. Scotchschwamm). Die zuganglichen
Teile des Grillorenners sind oft zu reinigen.
Nach einem etwaigen Verschieben des Kochers muss geprift werden, dass die Brennerdeckel richtig auf den Brennern aufliegen.

- Uberpriifen Sie nach der Reinigung, ob die Brennerdeckel richtig auf den Brennern positioniert sind:

s aY
L \ .; )

Korrekte Position Falsche Position

- Fir den Grillbrenner: Reinigen Sie die zuganglichen Teile haufig.

- Achten Sie bei Geraten mit abnehmbarem Kochfeld (mod.FO200 - FO300 - FO330) nach dem Reinigen oder Bewegen
beim Zusammenbau des Kochfelds darauf, dass sich die Venturi-Rohre in der Mitte des Lochs der Kochfelder befinden:
(siehe Foto)
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Korrekte Position Falsche Position

HINWEIS: Wenn es schwierig wird, die Wasserhdhne zu 6ffnen oder zu schlieRen, erzwingen Sie sie nicht, sondern rufen Sie den technischen
Support an. Uberpriifen Sie regelmiRig den Zustand des Gasventils und ersetzen Sie es gegebenenfalls vor dem auf der Rohrleitung
angegebenen Verfallsdatum.

Lagerung des Gerdtes

Reinigen Sie das Gerat in Erwartung von Nichtbenutzungszeiten sorgfaltig und trennen Sie die Gasversorgung sicher.

Das Gerat muss in seiner Originalverpackung an einem kiihlen, trockenen und beliifteten Ort aufbewahrt werden, auBerhalb der Reichweite
von Kindern und vor Staub geschitzt.

VORSICHT!!! Was tun, wenn ein Brenner ausfillt (Flamme nicht regelmaRig)?

Stellen Sie wahrend der Reinigung sicher, dass keine Fliissigkeiten und Reinigungsmittel in den Brennerbecher "A" und das Venturi-Rohr "B"
gelangen, um die Luftlécher und Diisen nicht zu verstopfen.

Wenn ein Brenner eine unregelmdBige Flamme hat, entfernen Sie den Brenner, indem Sie den festen Brennerclip entfernen und mit einem
Staubsauger absaugen, oder blasen Sie kréftig auf das Brennertassenloch und die Venturi-Lécher, um eventuelle Hindernisse am Brenner zu
entfernen.

Bauen Sie das Ganze wieder richtig zusammen und versuchen Sie es erneut.

Brenner “A”

Venturi-Rohr “B”
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