Fiche technique Clean Card

KARCHER

Usage et secteur d‘application:

Industrie agro-alimentaire:
Hétels, restaurants, cantines:

Entreprise de propreté:

@

Orion Clean Card® PRO

25 Clean Cards pour la détection des salissures contenant
des protéines et des tensioactifs issus de détergents ou
d’agents de désinfection sur les surfaces apparemment
propres. Pour les domaines sensibles en matiere d’hygiéne.

Propriétés

m Test de frottement facile a réaliser qui donne un résultat en 30 secondes.

m Ne se contente pas de réagir aux contaminations protéiques, mais aussi
aux résidus de détergents (tensioactifs) et de désinfectants (composés
d‘ammonium quaternaire).

m Réagit aux quantités de protéines a partir d'env. 25 pug/100 cm?2.

m Est stocké a température ambiante (18-25 °C) et possede une longue
durée de conservation.

m Ne requiert aucun équipement supplémentaire — seulement de I'‘eau.

m Peut étre éliminé avec les déchets résiduels.

Application

= manuel

Conditionnements Références
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Application:

Contréle qualité du nettoyage

B Préparation : Remplissez d‘eau potable fraiche (froide ou a température
ambiante) ou d‘Aqua dest. (eau distillée) un pulvérisateur propre ou un
autre récipient propre. Retirez la Clean Card® PRO de sa boite, sans
toucher la partie perforée avec les doigts.

B Humidification : Humidifiez la surface a controler en I'aspergeant briéve-
ment d‘eau a l‘aide du pulvérisateur a deux reprises (n‘humidifiez pas la

Clean Card elle-méme, mais uniquement la surface). Les tests ne doivent

pas étre impérativement réalisés sur des surfaces planes.
B Passage : Frottez vigoureusement la carte de test sur la surface plusi-

eurs fois, en appuyant fermement la partie perforée de la carte contre la

surface a tester et en faisant des mouvements de va-et-vient (frottement).

Idéalement, dessinez quelques cercles et zigzags pour permettre au
liquide de s‘imprégner dans la zone de test. La carte flexible peut égale-
ment étre légérement pressée dans les coins ou les ouvertures.

M Evaluation : Attendez 30 secondes et comparez la réaction de couleur

avec la carte d‘évaluation jointe ou, si nécessaire, avec vos propres tests
Clean Card® faisant office de références pour divers résidus de nettoya-

ge ou de désinfection.

B Réaction : si nécessaire, rincer a la main/essuyer ou faire procéder a un
nouveau nettoyage complet.

B Documentation : Preuve de la réalisation avec le protocole de test
Clean Card® pour répondre aux spécifications selon HACCP et BPF ou
dans le cadre des concepts selon ISO, IFS, BRC ou des plans internes
d'AQ/d’'hygiéne.

N‘hésitez pas a nous contacter pour
plus d‘informations :



