Laserliner
ThermoControl Air

Thermometre sans fil pour mesurer la
température a l'intérieur de divers types de
viandes, de volailles et de poissons

THERMOC!

Le thermométre sans fil permet d'obtenir des DONNEES TECHNIQUES
résultats de cuisson parfaits des divers types de

viandes, de volailles et de poissons. Le degré de

cuisson, la température a l'intérieur des aliments et

la température de I'espace de cuisson sont mesurés

avec précision. La transmission des données a lieu

agréablement par I'appli pouvant fonctionner non

seulement avec le systéme d’exploitation 10S, mais

également avec le systéme d’exploitation Android.

Laserliner

® Pour des résultats de cuisson parfaits des
viandes et des poissons

® Mesure précise du degré de cuisson/de la
température a l'intérieur des aliments

® Mesure efficace de la température de I'espace
de cuisson

® Manipulation facile sans cable génant

e Utilisation également possible sur le
tournebroche

¢ Interface Digital Connection pour une
transmission facile des données a I'appli

® Une appli pour deux systémes d'exploitation :
10S et Android

® Les signaux visuels et sonores de I'appli
protégent de toute carbonisation des grillades
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